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我国甲壳素的生产从九十年代初开始，经过二十多年的发展，从产品以主要供出口国外到现在国内产品消费市场的开发，已经形成了一个年产值几十亿的甲壳素产业，成为世界甲壳素产量和规模为最大的加工产地。如何进一步开发甲壳素及其衍生物的应用的范围和使用量、更加提高甲壳素及其衍生物产品的价值，对于充分利用天然宝贵生物资源具有极其重要的现实意义。
目前国内甲壳素及其衍生物产品的消费量还不够，甲壳素的生产大多还存在环境污染等问题，产品加工的规模和质量还需要提高，这些都应该有技术更新和需要技术创新。经过近几十年的科研和产学研的共同开发，我国甲壳素及其衍生物的加工技术正在不断取得新进展。可在生产中应用的主要新技术：

1. 从虾蟹加工下脚料中生产甲壳素同时回收蛋白质的生物酶法技术
用生物酶法从鲜虾蟹加工下脚料中水解蛋白质，在生产甲壳素的同时回收蛋白质。针对传统的酸碱法生产虾蟹甲壳素工艺，酸碱用量大，产品品质较差，环境污染严重的问题，对传统甲壳素生产工艺进行改进，利用生物酶水解回收蛋白质，开发了生物酶法生产甲壳素/壳聚糖，同时回收富含虾青素的蛋白粉，使资源得到综合利用，减少了甲壳素生产过程中的酸碱用量，降低和减少了环境污染。该技术可应用于甲壳素/壳聚糖的氨基糖类新资源如蝇蛆、鱿鱼、发酵菌体等的开发利用中。目前正在利用该技术进行新资源—南极磷虾虾壳中甲壳素与蛋白质的回收利用研究。
2. 虾蟹甲壳素生产中碱液清洁的膜分离技术
在碱法脱除蛋白质的废液中存在被碱液溶解的可溶性物质，排放后会引起污染。对甲壳素加工过程中的废碱液利用膜分离技术，进行循环回收利用，形成了双膜法回收利用废碱液的清洁工艺，基本实现了甲壳素加工过程中碱液的零排放，对于促进甲壳素/壳聚糖行业的可持续发展具有显著的现实意义。
3. 壳聚糖酶法改性技术

筛选出具有高效水解壳聚糖的菌种，并通过诱变得到了优化产壳聚糖酶的菌种，利用对壳聚糖具有高度水解效率的复合酶，结合原料处理技术，可以有效切断壳聚糖的糖苷键，通过提取分离可生产具有重要生物活性的低聚合度壳聚糖或分子量更小的壳寡糖。根据聚合度的大小不同，低聚糖具有免疫调节、抗肿瘤、降血压、减肥、降血脂等作用，可开发多种功能性食品。
4. 窄分子量分布和纳米壳聚糖的超声波降解技术

甲壳素通过浓碱脱乙酰基后生成壳聚糖，大多分子量分布宽，采用超声波降解控制壳聚糖粒度大小和均匀程度，可制备窄分子量分布和纳米大小的壳聚糖产品。这类产品容易消化吸收，能发挥跟好的生理活性与功效。
5. 壳聚糖结构化学修饰技术

在壳聚糖等氨基糖类的羟基上通过酰化或酯化接上具有抗菌作用高的化合物，可制备具有高抑菌活性的壳聚糖衍生物，开发天然食品防腐剂和保鲜剂，并将壳聚糖及其衍生物应用于热带水果、鱼制品等的防腐保鲜。

